
Añada: 2017

Varietal: 100 % Malbec

Viñedos: Ubicados a 1200 metros sobre el nivel del mar en Gualtallary, Valle de Uco. La elevada 
altitud otorga noches frescas y contribuye a preservar la tipicidad, los sabores a fruta fresca y 
acidez en las uvas. Suelos pobres de ripio y arena de buen drenaje. 

Proceso de Elaboración: Cosecha Tardía cuando las uvas a comenzado a deshidratarse. 
Fermentación en barricas de roble francés durante 30 días. Luego se agrega alcohol para 
detener la fermentación. Segunda maceración de 3 meses y 12 meses de guarda en roble francés 
de segundo uso. 

Información:
Alcohol : 17% 
Azúcar Residuall 53 g/l 
Acidez Total: 6.5 g/l
pH: 3.37

Ideal para acompañar quesos duros y salados como también postres con chocolate y café.  
Servir a 16°C. 
Almacenar en lugar fresco protegido de la luz y  de los rayos uv.

De color violeta intenso. En nariz es frutado con notas a fruta negra, grosellas y anís. En 
boca es suave y sedoso con notas a chocolate. Largo final de boca. 

MALBEC  DULCE

www.domainebousquet.com

DATOS TÉCNICOS

MARIDAJE Y SERVICIO

NOTAS DE CATA

Beber con moderación. Prohibida su venta a menores de 18 años.


