DOMAINE
BOUSQUET

PINOT GRIGIO

PERFIL DE SABOR %Q E—

INTENSIDAD DE SABOR APORTE DE MADERA

MUY SUAVE MEDIO ALTO SIN MADERA TOSTADO/VAINILLA AMADERADO
DULZOR CUERPO

N L/

SECO MEDIO DULCE LIGERO MEDIA ALTO
ACIDEZ

L}

PLANO MEDIO MUY FRESCO

DATOS TECNICOS () ———

Anada: 2020
Varietal: 100% Pinot Grigio

Viiedos: Ubicados a 1200 metros sobre el nivel del mar en Gualtallary, Valle de Uco. Estos
vifiedos ubicados en zonas altas presentan una temperatura menor permitiendo el desarrollo de
uvas blancas de calidad. Suelos pobres y Franco Arenosos.

Proceso de Elaboracion: Cosecha Manual en bines de 500kg durante la sequnda y tercera semana
de febrero. Fermentacion bajo levaduras seleccionadas a una temperatura maxima de entre 15° y
17° C durante 12 dias.

Informacion:

Alcohol : 11.8%

Azicar Residual : 0,5 g/I
Acidez Total: 8,2 g/l
pH:3.13

)
NOTAS DE CATA§“§ S

Amarillo pélido con reflejos verdosos. Aromas a fruta blanca con notas citricas .
De cuerpo medio y palada frutado y fresco

MARIDAJE Y SERVICIO (/) ———

Pesado blanco, mariscos o platos de carne blanca.
Servir entre 8°C and 10°C.

www.domainebousquet.com

Beber con moderacién. Prohibida su venta a menores de 18 afios.



