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Ameri Eva Estate Red Blend Organico
2022

Contexto:

Ameri, o nome que identifica esta linha de vinhos, remete a singularidade de
um cacho especifico; aguelas uvas de grande qualidade e expressao com as
guais sao elaborados vinhos de pureza excepcional, engarrafados apenas em
safras especiais. Trata-se de uma colecao proveniente dos lotes mais altos da
nossa propriedade organica Eva Estate, localizada em Gualtallary, no sopé dos
Andes, a 1.257 metros de altitude. Neste terroir, as videiras se desenvolvem
com insolacao permanente e a amplitude térmica necessaria para descansar
com as brisas frescas da noite. Assim, obtemos frutos em excelente ponto de
maturacao, com otima concentracdo de aromas e sabores, acidez elegante e
definicao varietal.

Solo:

Parcela Unica em dois tipos de solo diferentes: solo arenoso com presenca de
pedras e solo franco-arenoso com incrustacdes calcarias. Neste solo profundo,
as raizes das plantas absorvem os minerais proprios de Gualtallary, cujo
carater se reflete nos aromas, nos sabores e na textura do vinho..

Vinhedos:

O cultivo organico e a agricultura sustentavel sao dois pilares da filosofia da
Domaine Bousquet para alcancar seu objetivo: uvas de grande pureza,
definicao varietal e identidade de terroir. Os trés principais fatores que
diferenciam este vinhedo e seu terroir sdo: as brisas frescas noturnas,
provenientes da cordilheira, que se somam a insolacdao do dia e ajudam a
alcancar maturacao 6tima das uvas com boa acidez; o solo arenoso a franco-
arenoso, muito permeavel e de baixa fertilidade, que confere identidade
austera e mineral as uvas; e a pureza das aguas subterraneas provenientes do
degelo dos Andes.

Elaboracao:

Colheita manual durante a ultima semana de marco e inicio de abril,
proveniente dos quadros mais qualitativos e antigos da nossa propriedade
organica Eva Estate: quadros 3 e 4 (Malbec), quadros 1 e 2 (Cabernet
Sauvignon), quadros 3, 4 e 6 (Merlot). Rigorosa selecdao de cachos e uvas.
Fermentacao com leveduras indigenas em temperaturas controladas durante
14 dias. Apds a maceracao em barricas, o vinho amadurece durante 12 meses
em carvalho francés.

Dados Técnicos:

Varietal: 54% Malbec, 39% Cabernet Sauvignon, 7% Merlot
Alcool: 14.5%

Acucar Residual: 1.82

Acidez / PH: 5.32/3.69

Notas de Degustacao:

Cor violeta escura. Aromas frutados, florais e levemente especiados, tipicos de
Gualtallary, acompanhados por notas de frutas vermelhas e negras, figo,
violetas e pimenta-preta. Em boca é elegante, redondo, de corpo compacto,
com taninos maduros e final longo.

Harmonizacéo:
Combina com carnes vermelhas, queijos intensos e pratos vegetarianos de
carater terroso. Melhor servido a 18°C / 64°F..
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