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Bousquet Reserve Pinot Noir Organico
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Contexto:

A linha Bousquet Reserve Organico provém das melhores parcelas de
vinhedos com baixos rendimentos, para a obtencao da melhor fruta. Os
vinhos desta gama passam por um envelhecimento de 50% do vinho durante
6 meses em barricas de carvalho francés. O excelente equilibrio entre fruta e
madeira realca a elegancia de cada um dos vinhos da linha.

Solo:
Franco-arenoso, com calcario a 80 cm e presenca de pedras.

Vinhedos:

Localizados a 1.200 metros acima do nivel do mar em Gualtallary, Vale do Uco.
Gragas a secura da regiao e ao seu solo arenoso resistente a filoxera, o cultivo
organico nos vinhedos da Domaine Bousquet foi possivel desde o primeiro
dia. Os trés principais fatores que diferenciam este vinhedo virgem e seu
terroir sao: as brisas quase constantes vindas dos Andes a oeste, que ajudam a
mitigar o estresse térmico neste clima desértico, com enormes diferencas de
temperatura entre dia e noite; os solos arenosos, de baixa fertilidade, que
geram o estresse desejavel na videira e, a0 mesmo tempo, saoc permeaveis,
garantindo boa drenagem; e a prevaléncia das aguas subterraneas, com
pluviosidade média de apenas 200 milimetros ou menos por ano, o que torna
vitais as aguas provenientes do degelo dos Andes para irrigar as videiras por
gotejamento. Além disso, as raizes das plantas cultivadas organicamente
penetram mais profundamente, absorvendo oligoelementos que conferem
ao0s vinhos seu auténtico sabor local.

Elaboracao:

Colheita manual do final de fevereiro ao inicio de margo. Fermentagao em
contato com carvalho a uma temperatura entre 15°C / 59°F e 17°C / 62°F
durante 15 dias. 50% do vinho envelhece durante 6 meses em contato com
carvalho francés de 400L (2° ou 3° uso do nosso Gran Chardonnay) e borras.

Dados Técnicos:
Varietal: 100% Pinot Noir
Alcool: 13,50%

Acucar Residual: 1.63
Acidez / PH:510/3.63

Notas de Degustacao:

Com seus taninos sedosos e sua crianza em carvalho francés, este Reserve
Pinot Noir conserva a elegancia da uva, ao mesmo tempo em que oferece
fruta banhada pelo sol em um paladar redondo. O vinho é um testemunho de
sua heranca argentina e da origem francesa da familia Bousquet.

Harmonizacdo:
Harmoniza idealmente com pratos de pato, frango, porco e cogumelos.
Melhor servido a 18°C/65°F..
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