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Contexto:
A série varietal da Domaine Bousquet compreende uma mistura de uvas de Valle do Uco, Mendoza,
nossa propriedade e de uvas organicas de produtores do Vale do Uco. As uvas Argentina

se beneficiam das grandes amplitudes térmicas entre o dia e a noite,
alcancando excelente maturagcao e conservando ao mesmo tempo a frescura
que convida a uma segunda taca. Os vinhos nao passam por madeira,
permitindo que a fruta brilhe e tornando-os extremamente gastrondmicos.

Solo:
Franco-arenoso.

Vinhedos:

Nossos vinhedos estao localizados no Vale do Uco, aos pés da Cordilheira dos
Andes, a 1.200 metros de altitude. Gracas a secura da regidao e ao solo arenoso
resistente a filoxera, a agricultura organica na Domaine Bousquet foi possivel e
inteligente desde o primeiro dia. Os trés principais fatores que diferenciam este
vinhedo virgem e seu terroir sao: as brisas quase constantes vindas dos Andes a
oeste, que ajudam a mitigar o estresse térmico neste clima desértico, com
enormes diferencas de temperatura entre dia e noite; os solos arenosos, de
baixa fertilidade, que proporcionam o estresse desejavel a videira e, a0 mesmo
tempo, sao permeaveis, garantindo boa drenagem; e a prevaléncia das aguas
subterraneas, com precipitacbes que mal chegam a 200 mm por ano,
provenientes do degelo dos Andes, vitais para irrigar as videiras por
gotejamento. Além do terroir Unico, as raizes das plantas cultivadas
organicamente penetram mais profundamente e absorvem oligoelementos
que dao aos vinhos seu auténtico sabor local. A agricultura organica é mais
saudavel para o meio ambiente e, fundamentalmente, para as pessoas que
cuidam das vinhas.
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Elaboracao:

As uvas, provenientes do Vale do Uco, sdo colhidas no inicio da manha para
preservar a frescura da fruta. Em seguida, fermentam em tanques de acgo
inoxidavel com leveduras selecionadas, a uma temperatura maxima de 15°C
durante 20 dias. Sem passagem por madeira, para destacar a fruta e sua
expressao varietal.

Dados Técnicos:

Varietal: 100% Sauvignon Blanc
Alcool: 12.5%

Actcar Residual: 1

Acidez / PH: 5.62/328

Notas de Degustacao:
Cor amarelo-claro com reflexos esverdeados. Aromas de lima e maca.
Equilibrado, com uma acidez crocante e madura.

Harmonizagao:
Harmoniza perfeitamente com peixes brancos, frutos do mar e pratos de carnes
brancas. Servir entre 8°C e 10°C.
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