
A linha Bousquet Reserve Orgânico é elaborada a partir das 
melhores parcelas do vinhedo, com baixos rendimentos para obter 
frutas de máxima qualidade. Os vinhos desta linha passam por um 
envelhecimento de 6 meses em barricas de carvalho francês para 
50% do blend. O excelente equilíbrio entre fruta e carvalho realça a 
elegância de cada vinho da linha.

BOUSQUET RESERVE ORGÂNICO
MALBEC
2025

RS: 1.94 ÁLCOOL: 14%ACIDEZ/PH: 5.32/3.66

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO 
Com aromas ricos, acidez vibrante e sabores de frutas como 
ameixa e frutas silvestres, este Reserve Malbec combina elegância 
francesa com um toque sutil de carvalho. O vinho expressa sua 
herança argentina e a origem francesa da família Bousquet. 

LOCALIZAÇÃO
Valle de Uco, Mendoza, Argentina 

COMPOSIÇÃO VARIETAL
85% Malbec, 5% Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

VINIFICAÇÃO 
Colheita manual realizada no final de março. Maceração a frio a 10 
°C durante 48 horas. Fermentação com leveduras selecionadas, a 
temperaturas entre 25 °C e 27 °C, durante 10 dias, seguida de mais 
14 dias de maceração. 100% de fermentação malolática. 
Envelhecimento de 50% do vinho em barricas de carvalho francês 
de 400 L, de terceiro e quarto uso, durante 6 meses. A outra parte 
é envelhecida em tanques de aço inoxidável e concreto. 

SOLO 
Este vinho é elaborado com uvas provenientes de solos de 
diferentes composições: arenosos, pedregosos e com presença de 
depósitos calcários. 

VINHEDOS 
Localizados a 1.200 metros de altitude em Gualtallary, os vinhedos 
se beneficiam do clima desértico, da influência dos Andes e da 
ampla amplitude térmica, favorecendo uma maturação lenta e a 
preservação da acidez natural. Os solos aluviais, pedregosos e 
calcários, contribuem para um estresse controlado das videiras e 
um marcado caráter mineral. 

HARMONIZAÇÃO 
Combina com costelas bovinas grelhadas e carnes vermelhas. 
Servir a 18 °C. 


