
GAIA, a deusa grega da Terra, tem sido a inspiração da família 
Bousquet desde a fundação da vinícola, em 1997, quando 
desbravamos terras virgens nas áreas altas de Gualtallary, em 
Tupungato. Desde o início, os vinhos Gaia são elaborados com 
uma sensibilidade enológica francesa e produzidos com uvas 100% 
orgânicas cultivadas a 1.200 m de altitude. A partir da safra 2022, 
os vinhos Gaia são certificados como biodinâmicos pela Demeter.

GAIA ORGANIC & BIODYNAMIC
CHARDONNAY
2025

RS: 1.18 ÁLCOOL: 13%ACIDEZ/PH: 5.40/3.29

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO 
Destaca-se por seus aromas intensos de frutas brancas, como pera 
e pêssego maduro, harmoniosamente integrados com notas de 
coco e baunilha provenientes da fermentação e do 
envelhecimento em barricas de carvalho francês. Um Chardonnay 
suave e cremoso, com textura untuosa, bom volume e acidez 
refrescante. 

LOCALIZAÇÃO 
Gualtallary, Uco Valley, Mendoza, Argentina

COMPOSIÇÃO VARIETAL 
100% Chardonnay

VINIFICAÇÃO 
Colheita manual realizada em meados de fevereiro. Os cachos 
inteiros são prensados a baixas temperaturas. A fermentação com 
leveduras nativas ocorre em barricas de carvalho durante 30 dias. 
Envelhecimento durante 6 meses em barricas de carvalho francês. 

SOLO 
Solos arenosos e pedregosos de baixa fertilidade, com boa 
drenagem. 

VINHEDOS 
Gaia representa o compromisso da Domaine Bousquet com a 
agricultura orgânica, regenerativa e biodinâmica. A 1.200 metros 
de altitude, os vinhedos se beneficiam do clima desértico, das 
brisas dos Andes e da ampla amplitude térmica. Os solos 
pedregosos e calcários conferem caráter mineral aos vinhos, 
enquanto a água do degelo dos Andes é utilizada na irrigação por 
gotejamento.

HARMONIZAÇÃO 
Combina bem com frango marinado assado ou grelhado e 
vegetais. Servir a 10 °C. 


