
Añada: 2018

Varietal: 35% Malbec 35% Cabernet Sauvignon 30% Cabernet Franc

Viñedos: Ubicados a 1200 metros sobre el nivel del mar en Gualtallary, Valle de Uco. Los viñedos 
gozan de una marcada amplitud térmica. Suelos pobres de ripio y arena con excelente drenaje. 

Proceso de Elaboración: cosecha manual durante la primera semana de abril. Maceración en frio 
por 48hs. Fermentación bajo levaduras seleccionadas a una temperatura máxima de entre 25° y 
27° C durante 12 días y 10 días de maceración. El vino no contiene sulfitos agregados.

Información:
Alcohol : 15.5% 
Azúcar Residual 2.1g/l 
Acidez Total: 4.93 g/l
pH: 3,7

Carnes rojas asadas y cerdo.  
Servir a 15°C.
Almacenar en lugar fresco protegido de la luz y  de los rayos uv.

De color violeta profundo. Intensos aromas a frutas rojas y negras maduras. De cuerpo medio alto,
frutado y de largo final

VIRGEN RED BLEND

www.domainebousquet.com

INTENSIDAD DE SABOR

MUY SUAVE MEDIO ALTO

DULZOR

SECO MEDIO DULCE

ACIDEZ

PLANO MEDIO MUY FRESCO

TANINOS

NO TIENE MEDIO ALTO

APORTE DE MADERA

SIN MADERA TOSTADO/VAINILLA AMADERADO

CUERPO

LIGERO MEDIA ALTO

PERFIL DE SABOR

DATOS TÉCNICOS

MARIDAJE Y SERVICIO

NOTAS DE CATA

Beber con moderación. Prohibida su venta a menores de 18 años.


