
Elaboración

Viñedos

Notas de cata

Maridaje
Servir a 10°C

Domaine Bousquet combina el saber hacer de la enología 

francesa con el clima y terruño excepcionales de Argentina. 

Viñedos del Valle de Uco a los pies de Los Andes a 1200 m.s.n.m. 

La amplitud térmica contribuye a la obtención de uvas en su 

punto justo de maduración y con una excelente acidez. Las uvas 

se cosechan a mano y el viñedo es certificado orgánico.

Datos Ténicos

2020
Vintage

12,6%
Alcohol

100% Pinot 
Grigio

Varietal

Acidez/ph
1,61
Residual sugarSoil

Vendimia manual durante la primera semana de febrero y la 
primera semana de marzo. Fermentación en contacto con el 
roble a una temperatura entre 15 ° C y 17 ° C durante 15 días. 
Crianza de 6 meses en contacto con roble y lias.

5,62/3,28 Suelo de grava y arena

Color amarillo. Aromas de manzanas, limones y peras. 
De cuerpo medio a pleno con acidez media y paladar fresco.

Viñedos del Valle de Uco a los pies de Los Andes a 1200 
m.s.n.m.  Las bajas temperaturas que presenta el valle permite 
un desarrollo óptimo de las uvas. logrando desarrollar al 
máximo su calidad. Suelo de grava y arena.


